
 ROYALE CONFRERIE NATIONALE DES CHAUVES DE BELGIQUE    

 

INVITATION 

 

Chers Confrères, Chères Consœurs, Chers Membres, Chers Amis,  

Le Président et les membres de l’Exécutif de la  

 

ROYALE CONFRÉRIE NATIONALE DES CHAUVES DE BELGIQUE 

 

Ont le grand honneur de vous inviter à fêter, en leur compagnie, le 58ème anniversaire de sa création, lors 
du chapitre annuel, qui se déroulera le  

Dimanche 27 octobre 2024 

dans la SALLE CULTURELLE 

Située au sein du hall des sports, 

rue Vanderveken 114 

à 1083 Ganshoren 

Nous vous attendons nombreux et nombreuses, accompagnés de votre plus beau sourire et de votre 
bonne humeur afin de faire de cette journée un événement inoubliable dans les mémoires de tous.  

Vous trouverez, ci‐dessous, le programme de cette manifestation.                                                                      

 

 

            

 Le Secrétaire                Le Président  

Christian Develer                                    Jean‐Louis Pirottin                                                       

 



 ROYALE CONFRERIE NATIONALE DES CHAUVES DE BELGIQUE    
 

Programme des Festivités  

10 h 30 : Accueil avec café. 

11 h 00 : Mises en habits ‐ Appel des Confréries et installation. 

11 h 30 : Chapitre solennel avec remise de notre aide financière 2023‐2024 à une association caritative et    
intronisations 

13 h 00 : Verre de l’amitié servi par nos amis de la Confrérie du Betchard de Tubize, suivi du repas.  

MENU  

Les bulles et leurs accompagnements  
Pour commencer 

Un javanais de foie gras, dés de mangues,  
accompagnés d’un mini lacquemant et rillette. 

Confiture de rhubarbe 
   Pour suivre 

Un pavé de cabillaud en écailles de chorizo 
Sur un marécage tropézien  

Rouille et salicorne 
Pour rafraîchir 

Le sorbet du jour décoiffé comme il se doit ! 
avec l´élixir de la confrérie 

          Le relevé         
La Souris de cerf à la bière et au spéculoos, lard fermier confit 

Rosace de Pommes Sarladaises 
Golden caramélisée et baies des Fagnes 

          Et pour finir 
 

Le Paris-Brest, mousse praliné et parfum liégeois. 
Caramel beurre salé 

   
Prix : 60€/personne (hors boissons à prix démocratiques) 
Animation musicale : DJ PATOU 

Pour la bonne organisation de cette journée, il vous est demandé de remplir le bulletin d’inscription,  
que vous trouverez en annexe, et de le renvoyer, AU PLUS TARD pour 

le 19 Octobre 2024, chez notre trésorier, DÛMENT COMPLÉTÉ et SIGNÉ.  

Trésorier : Yvon DEHERDER, Rue Van Laethem 32, 7850 PETIT‐ENGHIEN.  

GSM : +32.477.83.48.38 ‐ @mail : tresorier.chauves@gmail.com  


